HOTEL & VILLA

AUERSPERG

SALZBURG

Werde unser/e neue/r Koch/Kéchin im Herzen von Salzburg!

FlUr unser charmantes Boutique-Hotel im kreativen Andraviertel suchen wir eine/n
engagierte/n Jungkoch/Jungkéchin (m/w/d), der/die mit Freude in einem kleinen Team

arbeitet und Lust auf ein abwechslungsreiches Arbeitsumfeld hat.

JUNGKOCH / JUNGKOCHIN (m/w/d)
30-40h // 5 Tage
als Saison- oder Ganzjahresstelle

WAS DICH BEI UNS ERWARTET

Du bist verantwortlich flir die Vor- und Zubereitung einer Vielzahl an Speisen und Gerichten - von
regionalen Klassikern bis hin zu internationalen Spezialitdten. Gemeinsam mit dem Kichenteam
sorgst du fir einen reibungslosen Ablauf wahrend des gesamten Kiichenbetriebs. Dabei behaltst du
nicht nur den Uberblick liber die einzelnen Arbeitsschritte, sondern koordinierst auch Aufgaben und
Ablaufe innerhalb des Teams.

Die Einhaltung der geltenden Hygienestandards nach HACCP ist flir dich selbstverstandlich und wird
von dir mit Sorgfalt und Verantwortungsbewusstsein umgesetzt. Kulinarische Abwechslung,
Teamarbeit und ein hoher Qualitatsanspruch machen deinen Arbeitsalltag aus.

WAS DU MITBRINGST

abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kéchin und idealerweise einschlagige
Berufserfahrung

Freude am Umgang mit Lebensmitteln

Flexibilitat in Bezug auf Wochenend- & Feiertagsdienst

Teamgeist und Belastbarkeit

HACCP Kenntnisse

gute Deutschkenntnisse




WAS WIR BIETEN

e Sehr gute Bezahlung

e Monetare Mitarbeiterbeteiligung bei erfolgreichen Geschaftsjahren
e Ein super Arbeitsklima und ein motiviertes Team

e Tagliches, frisch gekochtes Personalessen

e Betriebliche Gesundheitsvorsorge

e Weiterbildungsméglichkeiten und Coachings

Du fiihist dich angesprochen?

Wir freuen uns auf deine Bewerbung!

Bewerbung an:
Frau Andrea Klotz (a.klotz@auersperg.at)

Gehalt
Nach Kollektivvertrag, je nach Qualifikation € 2.400, Uberbezahlung méglich

Komm in unser Team und gestalte gemeinsam mit uns einen einzigartigen Arbeitsalltag in einem
kreativen und herzlichen Umfeld!



